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2. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав.
2.1. Бракеражная комиссия создается общим собранием Учреждения. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом заведующего. 
Изменение состава комиссии и сроков ее полномочий утверждаются приказом заведующего.
2.2. В состав комиссии входят:
Представитель администрации Учреждения (заведующий)
Воспитатели
             Младшие воспитатели
Родители
2.3. Для улучшения качества организации процесса питания в Учреждении, в состав бракеражной комиссии может включаться представитель родительской общественности.
2.4. Общее количество бракеражной комиссии – до 5 человек.

3. Задачи бракеражной комиссии
В задачи бракеражной комиссии входит:
3.1. Контроль соблюдения 10-дневного меню и рационов питания воспитанников.
3.2. Контроль соответствия питания возрастным физиологическим потребностям воспитанников в пищевых веществах и энергии, а также принципам рационального и сбалансированного питания.
3.3. Контроль организации питания.

4.Полномочия (обязанности) бракеражной комиссии
4.1.Контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;
4.2.Проверка на пригодность складских и других помещения для хранения продуктов питания, а также условий их хранения;
4.3. Контроль правильности составления меню;
4.4. Контроль организации работы на пищеблоке;
4.5. Контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;
4.6.Проверка соответствия пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах;
4.7. Контроль соблюдения правил личной гигиены работниками пищеблока;
4.8. Контроль организации питания, а именно:
4.8.1.Выполнение норм выхода и качества блюд;
4.8.2.Своевременность приготовления и сроки реализации приготовленных блюд;
4.8.3. Обоснованность замены блюд;
4.8.4. Технология приготовления пищи;
4.8.5. Температура подаваемых блюд;
4.8.6. Количество пищевых отходов;
4.8.7.Сохранность и правила хранения продуктов;
4.8.8. Калорийность питания;
4.9. Присутствие при закладке основных продуктов, проверка выхода блюд;
4.10. В ежедневном режиме снятие бракеражной пробы за 30 минут  до начала раздачи готовой пищи. Предварительно комиссия должна ознакомиться с меню-требованием: в нем должны быть проставлены дата, количество детей, полное наименование блюда, выход порций, количество наименований, выданных продуктов. Меню должно быть утверждено заведующим, должны стоять подписи кладовщика, повара.
Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно перемешав тщательно пищу в котле. Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
4.11. Проведение органолептической оценки готовой пищи, т.е. определение ее цвета, запаха, вкуса, консистенции, жесткости, сочности и т.д. в соответствии с ГОСТ Р 53104-2008 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»;
4.12. Контроль соответствия объемов приготовленного питания объему разовых порций и
количеству детей.
4.13. Результаты проверок бракеражная комиссия  отражает в специальном Журнале бракеража готовой кулинарной продукции .
Журнал должен быть прошнурован, пронумерован и скреплен печатью Учреждения. Ответственность за ведение и хранения Журнала бракеража готовой кулинарной продукции возлагается на старшую медицинскую сестру.
4.14. Контроль работы пищеблока (материальной базы пищеблока, санитарно-эпидемиологического режима, технологии приготовления продуктов, качества и количества пищи, маркировки тары, соблюдения графика выдачи пищи по группам);
4.15.  Контроль организации питания детей в группах (соблюдение режима питания, доставка и раздача пищи в группы, сервировка столов, гигиена приема пищи, качество и количество пищи, оформление блюд, маркировка посуды);
4.16. Контроль ведения документации по организации питания;
4.17. Систематический анализ материалов по организации и качеству питания, внедрению новых форм и методов обслуживания, новых технологий;

5.Права бракеражной комиссии
Бракеражная комиссия имеет право:
5.1. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний, бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний или нарушений.
5.2. В случае выявления нарушений и замечаний, установленные комиссией в организации питания, неисполнении должностных обязанностей, нарушений правил внутреннего трудового распорядка, составляется акт или протокол произошедшего.
5.3. Выносить на обсуждение конкретные предложения по организации питания в Учреждении,
контролировать выполнение принятых решений.
5.4. Давать рекомендации, направленные на улучшение питания в Учреждении.
5.5. Ходатайствовать перед администрацией Учреждения о поощрении или наказании работников, связанных с организацией питания в детском саду.
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MOJNOKEHHE
© GpakepaxiHoli Kowcer

1. Obume nomomemnn

11, Hactosmee Monowene paspaborano B coorserctswn ¢ CanluH 2.4.1.3049-13
«CaNNTAPHO-STHIENHOTOTHYECKIE TPEGOBAHHS K YCTPOHCTBY, COACPAAHMIO H OpraHH3AILN
PEUMA PAGOTH B IOUIKOTHHEIX OPAHMSAIILEXY, YTBEPAIEHRENH TlocTanonTerHeM T IaBHOTO
TOCY/IapCTBEHHOTO CanKTapHOro Bpaua PQS ot 15 Mast 2013 r. No 26, Verasom Mymmmanssoro
GiomxeTHoro _omKombHOro  oGpasosaTenbHORo. yupewcis «llerckuil can «Cxaay c.
Astexceenka SIKOBIEBCKOTO TOPOZCKOTO OKPYTa») (aflee 10 TeKCTy Yupexeiiie) b eiiax
OCYCCTRICHHA KOHTPONA 3a Opramwsamieil MMTANHA feTeli, KQUECTBOM JOCTABIAEMBIX
NPOIYKTOB M COGTIONCHUA CANHTADHO-THIHENHYeCKHX TpeGoBali NH MPHTOTORTEHHH i
pasnase mt B YapeReHHH.

1.2, Hactosuiee TI0A0elHe ONPENENRET UeTH, SATAH, HOTHOMOTHR H MpaBa GpaxepakHol
‘KOMHCCHH VIpERTEHI.

1.3. BpaKepaHas KOMHCCHA ABIAETCH OGIIECTBSHHHN OTaOM, cHOPMHDOBIHHEIM © HETIO
OCYMECTRACHNA  AAMMHHCTPATHBHO-OGUICCTBENIOTO KONTPOA OPFAHMSQIMH H  KA%ecTsa
miTats nevedt B Yaperen.

1.4. B CBOCTi JEATELHOCTH GPAKEPAKHAR KOMHCCHS PYKOBO/CTBYETCH:

-CanlliH  24.13049-13  «Cannapio-omneMmonoTyeckse  TpeGoBaMs K yYCTPOHCTRY,
COTIEPAAHITIO 1 OPFAHNSAILAH PEXHNA PAGOT! JOUIKONLHEIX 0GPAIOBATETLHEX YIPERACHHID)
-CIL 1.1058-01. «Oprammsaus # mpOBeXeiHe TDOHSBOTCTBSHHOTO KOHTPOTA HAX
COGMIONCHHEN CAHWTADHEIX NPABAT M BHTIOTHEHHE  CAMHTAPHO-IPOTHBOIMHISMTECKIX
(MPOQHAAKTHYECKIX) MEPOMPHATHID).

<CIl 236, 1079-01 «CanuTapso — STAZEMHOTOTWYECKHe TpeGOBAHHA K OpramiamM
OGuteCTBCRHOO MiTaHHSD). .

MY 4237-86 «MY 1O THTHEHNSECKOMY KOHTPOTO 30 MHTAHHEM B OPrAHHSOBAHHEX
KomeKTHBRX). i

-MeToIecKe PEKOMEHAIH N0 OPraHH3AUIH MHTAHIA B AETCKHX KOTIEKTHBAX.

~CaulTuH' 2.3.2:1078°01 '« Hruenmveckne TPeGOBAHS GE30ONACHOCTH M NHIIEBOH LCHHOCTH
HIEBLIX MPOTYKTOB).

~CanflluH 2.32.1324-03 luresnieckne TpeGOBANAS K CPOKEM FONHOCTH  YCIOBHAM
XPAHCHHA THUICHLIX MOTYKTOBY.

15. Hacrosmee Tlonoxewe W mian paGorsi Gpaxepaxuoli Kowwcchu Ha yseGusii rox
npimmsaercs o6 CoGpasen paGorsikos JOY H BBoASTCS B JeHCTBHE: ocHOBaNHH
npHKasa saseAyiOIero.

1.6. Mswereitig u aonoeiina K [oioxemiio odopwIHIOTes B Bitfle MpHIOKeHHH, IPHHATHX
Ha obimem

Colpaih paGoTHHKOB Vpexzemin, W BEOTATCA B JcHCTBHE Ha OCHOBAHMH NpHKAsa
sasezyiowero.





